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Expositores e Equipamentos Profissionais



*

H7. Horizontal Gastronorm 700
Refrigeradores e Freezers Horizontais para Cubas Gastronorm Horizont.l

Produto indicado para; Dados Construtivos

Acabamento Interno/Externo Controlador Eletronico Porta
Em Ago Inox AISI 304 Cr-Ni 18/8. Comando digital de temperatura. Puxador integrado; Fechamento
Chocolates  Daces Frios Pizzas Behidas L .
Externo partes visiveis. automatico <110°.
)
Isolamento Tampa da Unidade Condensadora Gaxetas
Cammes  Sorvetes  Peixes Lanches Pdes . L 5 ; . - . L,
Poliuretano injetado a alta presséo; Removivel para limpeza condensa- Magnéticas, facilmente substituiveis.
@ densidade de 40 Kg/m®. dor em Aco Inox AIS| 304
Espessura de isolacdo de 60mm.
Salgados Congelados Laticineos Verduras/ — Frutas o .
Legumes Sistema Sapatas Prateleiras
Frost Free (degelo automatico) Polipropileno regulaveis (H 130- Prateleira aramada com pintura
, , . . Refrigerador: parada do compressror 160mm). epoxi (325x530)mm.
BaﬂCadaS TElegEI’adaS pal'a pl’OﬁSSlOﬂalS Conservador: elétrico. Compativel com cubas GN 1/1.
As bancadas refrigeradas que compdem a linha Horinzont.i séo Seu interior é devidamente dimensionado para atender o
projetadas com materiais e componentes de alta qualidade e acondicionamento dos diversos tipos de alimentos.
duraveis, ideais para pracas de trabalho profissionais. Disponivel nas versdes Refrigerador e Conservador. D esenh@ TéCnlco
As bancadas possibilitam o uso de suas superficies para a A gama das bancadas é compativel com Cubas Gastronorm
manipulacdo de alimentos de forma segura e de acordo com GN1/1, alinha conta com diversas configuracées (Tampos em
normas e regras de higiene e seguranca, garantidas pelo uso de Inox, Portas Inox, Portas de vidro [somente na verséo Refrigera-
meteriais de facil limpeza, como aco inox. do]) além de acessoérios como Kit Gavetas e Kit Rodizios.

Caracteristicas Tecnicas

H72PR | H72VR H73PR | H73VR H74PR | H74VR
Dimensoes Externas [CxPxA] (mm) 1350 x 700 x 850 a 880 1850 x 700 x 850 a 880 2350 x 700 x 850 a 880
Temperatura de Trabalho °C +2/+8 +2/+8 +2/+8
Capacidade Bruta Lt. 234 350 468
Alimentagao V/ph/Hz 220/1/60 220/1/60 220/1/60
Corrente A 2,6 2,6 3,6
Poténcia Nominal w 390 390 530
Peso Liquido Kg 78 102 129
Refrigeracao - ventilado ventilado ventilado
Degelo - parada compressor parada compressor parada compressor
Classe Climatica - 4 4 4

H7 2P F H7 3P F

Dimensodes Externas [CxPxA] (mm) 1500 x 700 x 850 a 880 2000 x 700 x 850 a 880
Temperatura de Trabalho oC -15/-18 -15/-18
Capacidade Bruta Lt. 234 350
Alimentacao V/ph/Hz 220/1/60 220/1/60
Corrente A 2,8 3,5
Poténcia Nominal w 620 650
Peso Liquido Kg 80 106
Refrigeracao - ventilado ventilado
Degelo - elétrico elétrico As informacées contidas neste desenho séo de propriedade exclusiva da Ingeceld, sendo proibida a reprodugao de parte ou do todo sem prévia autorizagso. A ingecold
Classe Climatica - 3 3 se reserva do direito de salterar as caracteristicas gerais, técnicas e estéticas de seus produtos sem prévio aviso.




HC. Horizontal Chef Base

Refrigeradores com gavetas para Cubas Gastronorm Horizont.1

Produto indicado para; Dados Construtivos

Acabamento Interno/Externo Controlador Eletronico Gavetas
L ‘ Em Aco Inox AISI 304 Cr-Ni 18/8. Comando digital de temperatura. Guias telecopicas totalmente
. Partes visiveis. extraiveis. Gaxetas magnéticas, facil-
mente substituiveis.
S S S S N Isolamento Tampa da Unidade Condensadora De Série
Poliuretano injetado a alta presséo; Removivel para limpeza condensa- Tampo em Aco Inox AlSI304
@ HC 2G R BC densidade de 40 Kg/m?. dorem Aco Inox AISI 304.
Espessura de isolacdo de 60mm.
Salgados Caongelados Laticineos Verduras/ — Frutas .
Legumes Sistema Sapatas
Frost Free (degelo automético) Polipropileno regulaveis (H 130-
160mm).

Depositos refrigerados para profissionais Desenho Téecnico

Os depositos refrigerados que compdem a linha Horinzont.i séo Seu interior é devidamente dimensionado para atender o

projetados com materiais e componentes de alta qualidade e acondicionamento dos diversos tipos de alimentos.

duréveis, ideais para pracas de trabalho profissionais. A gama das bancadas é compativel com Cubas Gastronorm
GN1/1.
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Caracteristicas Tecnicas

HC 2GR HC3GR r ! s
Dimensoées Externas [CxPxA] (mm) 1500 x 700 x 635 a 665 2000 x 700 x 635 a 665 E E . e
Temperatura de Trabalho oC +2/+8 +2/+8 Ej il T T i T
Capacidade Bruta Lt. 234 350 HC2GRBB HC 3G RBBB
Alimentacao V/ph/Hz 220/1/60 220/1/60 r*m—u;
Corrente A 26 2,6 : E — | —
Poténcia Nominal w 390 390 e i L
- d T T H T
Peso Liquido Kg 78 102
. x . . HC2GRCC HC3G R CCC
Refrigeragao - ventilado ventilado
Degelo - parada compressor parada compressor
Classe Climatica - 4 4

As informacoes contidas neste desenho séo de propriedade exclusiva da Ingecold, sendo proibida a reproducédo de parte ou do todo sem prévia autorizacdo. A ingecold

se reserva do direito de salterar as caracteristicas gerais, técnicas e estéticas de seus produtos sem prévio aviso.



HI. Horizontal Undercounter

Refrigeradores e Freezers Horizontais motor Incorporado

Horizont.1

Produto indicado para;

Chocolates  Daces Frios Pizzas Behidas

@@

Cammes  Sorvetes  Peixes Lanches Pdes

PEEOP®

Salgados Congelados Laticineos Verduras/ — Frutas
Legumes

Versatilidade para profissionais

Os refrigeradores e conservadores da linha Horizont.i (HI) aten-
dem as normas e regras de higiene e seguranca, garantidas pelo

uso de materiais de facil limpeze, como aco inox.

Seu interior é devidamente dimensionado para atender o

acondicionamento dos diversos tipos de alimentos.

Caracteristicas Tecnicas

HI1PR | HI1VR

Dimensodes Externas [CxPxA] (mm)
Temperatura de Trabalho °C
Capacidade Bruta Lt.
Alimentacao V/ph/Hz
Corrente A
Poténcia Nominal w
Peso Liquido Kg
Refrigeracao -
Degelo -

Classe Climatica -

680 x 700 x 825
+2/+8

150
220/1/60

2,6

390

78
ventilado

parada compressor
4

Undercounters com grande capacidade Util e varsatilidade j&
com Kit Rodizios na verséo standard.

HI1P S

680 X700 x 825
+2/+8 ou -13/-18
150
220/1/60
2,6
390
102
estatico-ventilado
manual
3

Dados Construtivos

Acabamento Interno/Externo
Em Aco Inox AISI 304 Cr-Ni 18/8.
Externo partes visiveis.

Isolamento

Poliuretano injetado a alta presséo;
densidade de 40 Kg/m?.

Espessura de isolacdo de 60mm.
Sistema

Frost Free (degelo automético)
Refrigerador: parada do compressror

Conservador: elétrico.

Desenho Téecnico

Controlador Eletrdonico
Comando digital de temperatura.

Tampa da Unidade Condensadora
Removivel para limpeza condensa-
dorem Aco Inox AlSI 304.

Cremalheiras e Ajustes
Em perfil de aluminio extrudado
com facil variacdo de regulagem.

HI1PS

Porta

Puxador integrado; fechamento
automatico <110°. Gaxetas
magnéticas facilmente substituiveis.
De Série

Prateleira aramada com pintura
epdxi 325 x 530mm.

Compativel com cubas GN 1/1.

As informacoes contidas neste desenho séo de propriedade exclusiva da Ingecold, sendo proibida a reproducédo de parte ou do todo sem prévia autorizacdo. A ingecold

se reserva do direito de salterar as caracteristicas gerais, técnicas e estéticas de seus produtos sem prévio aviso.



HT. Horizontal Tampa

Conservador Horizontal com Tampa

Produto indicado para;

@@

Frios Behidas

Dados Construtivos

Acabamento Interno/Externo
Em Aco Inox AISI 304 Cr-Ni 18/8.

Isolamento

Tampa
Deslizante.

Controlador Eletronico

Horizont.i

Cammes  Sorvetes  Peixes

DODE

Congelados Laticineos Verduras/  Frutas
Legumes

Poliuretano injetado a alta pressao;
densidade de 40 Kg/m®.
Espessura de isolacdo de 60mm.

Comando digital de temperatura.

Tampa da Unidade Condensadora Sistema
Removivel para limpeza do conden- Frost Free (degelo automético).

sador.

O seu bar mais profissional

As bancadas refrigeradas que compdem a linha Horintal.i séo Seu interior é devidamente dimensionado para atender o
projetadas com materiais e componentes de alta qualidade e acondicionamento dos diversos tipos de alimentos. A linha é
formada pelos modelos H6 (Bar), H7 (GN), HC (Cocgéo), todos
com alto desempenho frigorifico e econémicos.

Desenho Técnico

duraveis, ideais para pracas de trabalho profissionais.

As bancadas possibilitam o uso de suas superficies para a
manipulacéo de alimentos de forma segura e de acordo com Os modelos da Linha Horizontal com Tampa sédo ideias para
normas e regras de higiene e seguranca, garantidas pelo uso de gelar e conservar bebidas, canecas, congelados. Prético para

materiais de facil limpeza, como aco inox. cozinhas ou bar profissionais.

i)
&
2

Caracteristicas Tecnicas -

HT 10B
Dimensodes Externas [CxPxA] (mm) 1000 x 680 x 950
Temperatura de Trabalho °C -5/+8 B
Capacidade Bruta Lt. 212 %
Alimentagso V/ph/Hz 220/1/60 mm
Corrente A 28 BEERERE BEEREREE
Poténcia Nominal w 620 HT10B
Peso Liquido Kg 2
Refrigeragao - ventilado
Degelo - elétrico
Classe Climatica - 3

As informacoes contidas neste desenho séo de propriedade exclusiva da Ingecold, sendo proibida a reproducédo de parte ou do todo sem prévia autorizacdo. A ingecold

se reserva do direito de salterar as caracteristicas gerais, técnicas e estéticas de seus produtos sem prévio aviso.



SL. Saladete .
Saladet.1

Estacdo para preparo de lanches, pizzas e saladas

Produto indicado para; Dados Construtivos

Acabamento Interno/Externo Depodsito Portas depésito
Em Aco Inox AISI 304 Cr-Ni 18/8.

Externo partes visiveis.

Pizzas

Refrigerado ventilado compativel- Fechamento automatico <110°e

para GN 1/1. (325x530)mm puxador Integrado de aluminio.

Isolamento Cabecote refrigerado Gaxetas

Lanches

Poliuretano injetado a alta presséo; Pista fria para GN 1/3 nos modelos Magnéticas facilmente substituiveis.

densidade de 40 Kg/m?. (SL2PR, SL3PR)
Espessura de injecdo de 60mm.

Laticineos Verduras/  Frutas
Legumes

Controlador Eletronico Tampo de Trabalho

r ' ' Comando digital de temperatura Tabua de altileno sobre o tampo de
Praticidade para pizzarias e lanchonetes . sbal, p

O design da linha Saladet.i foi pensado para criar solucdes har- Na parte interna, o modelo conta com depésito refrigerado

maonicas e funcionais que conectem bancada de trabalho com GN 1/1. Além de altamente funcional, este equipamento é de

Desenho Técnico

outras unidades de armazenamento e ambiente refrigerado. simples manutencéo, pois possui facil acesso a unidade de con-

Ideal para pizzarias, proporciona alta funcionalidade no densacéo, o que facilite as operacdes de limpeza, contribuindo

preparo, pois possui tébua de altileno sobre tampo de trabalho, para prolongar ainda mais sua durabilidade e vida til.
cubas GN 1/6 ou GN1/3 ideais para conservacéo de ingredien- ;
tes. h
C teristl Tecns

aracteristicas Tecnicas . i
Dimensoes Externas [CxPxA] (mm) 1350 x 700 x 850 a 880 1850 x 700 x 850 a 880
Temperatura de Trabalho oC +2/+8 +2/+8
Capacidade Bruta Lt. 234 350 e | | |
Alimentacao V/ph/Hz 220/1/60 220/1/60
Corrente A 2,6 2,6 T : gﬁ T
Poténcia Nominal w 390 390 SL2PR SL3PR
Peso Liquido Kg 88 118
Refrigeracao (Pista /| Deposito) - estético / ventilado estéatico / ventilado 1
Degelo - parada compressor parada compressor I EZ
Classe Climatica - 3 3 ~

SL10R SL10RVP t t

Dimensoes Externas [CxPxA] (mm) 1000 x 720 x 885 1000 x 720 x 1160
Temperatura de Trabalho oC +2/+8 +2/+8 0
Capacidade Bruta Lt. 155 155 ——— i \*’”ﬁ :
Alimentacdo V/ph/Hz 220/1/60 220/1/60 i == E e
Corrente A 2,6 2,6 ]
Peso Liquido Kg 72 90 o
Refrigeracao - ventilado ventilado SL1OR SL10RVP
Degelo - parada compressor parada compressor As informacoes contidas neste desenho séo de propriedade exclusiva da Ingecold, sendo proibida a reproducédo de parte ou do todo sem prévia autorizacdo. A ingecold
Classe Climatica - 3 3 se reserva do direito de salterar as caracteristicas gerais, técnicas e estéticas de seus produtos sem prévio aviso.




V7. Vertical Compacto

Refrigeradores e Freezers Verticais

Produto indicado para;

Chocolates  Daces Frios Pizzas Behidas

Cammes  Sorvetes  Peixes Lanches Pdes

PEEOP®

Salgados Congelados Laticineos Verduras/ — Frutas
Legumes

Compacto com alto desempenho

Projetados com materiais e componentes de alta qualidade

e tecnologia, os refrigeradores verticais V7 (Compacto) que
compdem a familia Vertic.i garantem a conservacdo de alimen-
tos em baixas temperaturas e sdo econdmicos em energia.

Caracteristicas Tecnicas

Dimensodes Externas [CxPxA] (mm)
Temperatura de Trabalho °C
Capacidade Bruta Lt.
Alimentacao V/ph/Hz
Corrente A
Poténcia Nominal w
Peso Liquido Kg
Refrigeracao -
Degelo -
Classe Climatica -

Dimensodes Externas [CxPxA] (mm)
Temperatura de Trabalho °C
Capacidade Bruta Lt.
Alimentacao V/ph/Hz
Corrente A
Poténcia Nominal w
Peso Liquido Kg
Refrigeracgao -
Degelo -

Classe Climatica -

VI1PR | VT1VR

680 x 740 x 1980
+2/+8

440
220/1/60

2,6

390

138
ventilado

parada compressor
4

VI1PF | VT1VF
680 x 740 x 1980
-15/-22
440
220/1/60
4.8
1200
142
ventilado
elétrico
4 | 3

Alinha é ideal para estoque, laboratério e/ou cozinha profis-
sional. Possui funcionalidades como degelo (frost free), porta
com fechamento automatico e versdo com porta de vidro e
iluminacédo LED.

V72PR | V72VR

1360 x 740 x 1980
+2/+8

970
220/1/60

2,8

450

185
ventilado

parada compressor
4

Dados Construtivos

Acabamento Interno/Externo
Em Aco Inox AlSI 304 Cr-Ni 18/8.
Externo partes visiveis.
Isolamento

Poliuretano injetado a alta presséo;
densidade de 40 Kg/m?.

Espessura deisolagdo de 60mm.
Sistema

Ventilado e Frost Free (degelo
automatico).

Desenho Téecnico

. L3 5 E

V71PR

Controlador Eletronico

Comando digital de temperatura.

Tampa da Unidade Condensadora
Removivel para limpeza do conden-

sadorem Aco Inox AISI304.

Cremalheiras e Guias Internas

Em Aco Inox AISI 304 Cr-Ni 18/8.

*

Vertic.1

Porta
Puxador integrado; fechamento
automatico <110°.

Gaxetas
Magnéticas facilmente substituiveis.

Sapatas
Polipropileno regulaveis (H 130-
160mm).

5

VI1VF

= E i
V71VR V72PR

As informagoes contidas neste desenho séo de propriedade exclusiva da Ingecold, sendo proibida a reproducéo de parte ou do todo sem prévia autorizacio. A ingecold

se reserva do direito de salterar as caracteristicas gerais, técnicas e estéticas de seus produtos sem prévio aviso.



V9. Vertical Plus

Refrigeradores e Freezers Verticais

Produto indicado para;

Chocolates  Daces Frios Pizzas Behidas

@@

Cammes  Sorvetes  Peixes Lanches Pdes

PEEOP®

Salgados Congelados Laticineos Verduras/ — Frutas
Legumes

Plus para malor armazenagem

Projetados com materiais e componentes de alta qualidade e
tecnologia, os refrigeradores verticais V9 (Plus) que compéem
a familia Verticv.i garantem a conservagéo de alimentos em

baixas temperaturas e sdo econémicos em energia.

Caracteristicas Tecnicas

Dimensodes Externas [CxPxA] (mm)
Temperatura de Trabalho °C
Capacidade Bruta Lt.
Alimentacao V/ph/Hz
Corrente A
Poténcia Nominal w
Peso Liquido Kg
Refrigeracao -
Degelo -

Classe Climatica -

iluminacéo LED.

Alinha é ideal pare estoque, laboratério e/ou cozinha profis-
sional. Possui funcionalidades como degelo (frost free), porta
com fechamento automético e verséo com porta de vidro e

Os modelos V9 (Plus), capacidade para armazenamento de

cubas Gastronorm 2/1, ou bandejas/caixas padréo Euronorm

40x60cm.

V91PR | V91VR

680 x 970 x 1980
+2/+8

620
220/1/60

2.8

420

160
ventilado

parada compressor
4

V91PF | V91VF

680 x 970 x 1980
-15/-22
620
220/1/60
4.8
1200
164
ventilado
elétrico
413

V91PS$s

680 x 970 x 1980
+2/+8 ou-15/-18
620
220/1/60
4.8
1050
155
estatico-ventilado
manual
3

Dados Construtivos

Acabamento Interno/Externo
Em Aco Inox AISI 304 Cr-Ni 18/8.
Externo partes visiveis.
Isolamento

Poliuretano injetado a alta pressao;

densidade de 40 Kg/m?.
Espessura deisolacdo de 60mm.
Sistema

Ventilado e Frost Free (degelo
automatico).

Desenho Téecnico

Controlador Eletrdnico
Comando digital de temperatura.

Tampa da Unidade Condensadora
Removivel para limpeza do conden-
sadorem Aco Inox AISI304.

Cremalheiras e Guias Internas
Em Aco Inox AISI 304 Cr-Ni 18/8.

2 7
V91PR

*

Vertic.1

Porta
Puxador Integrado; fechamento
automatico <110°.

Gaxetas
Magnéticas facilmente substituiveis.

Sapatas
Polipropileno regulaveis (H 130-
160mm).

V91PF

VO91PS

As informacoes contidas neste desenho séo de propriedade exclusiva da Ingecold, sendo proibida a reproducéo de parte ou do todo sem prévia autorizacdo. A ingecold

se reserva do direito de salterar as caracteristicas gerais, técnicas e estéticas de seus produtos sem prévio aviso.



UC. Ultra Congeladores

Equipamentos para preparo

Produto indicado para;

Doces

Cames  Sorvetes  Peixes Pdes

Salgados

Temperatura ultra-funcional

Dados Construtivos

Acabamento Interno/Externo
Em Aco Inox AISI 304 Cr-Ni 18/8.
Externo partes visiveis.

Isolamento

Poliuretano injetado a alta pressao;
densidade de 40 Kg/m?.

Espessura de isolacdo de 60mm.

Tampa da Unidade Condensadora
Removivel para limpeza do conden-
sador em Aco Inox AISI 304.

Cremalheiras e Guias Internas
Em Aco Inox AISI 304 Cr-Ni 18/8.
Compativel com bandejas 60x40 cm
ou cubas GN1/1 (325x530)mm

Porta
Puxador integrado.

Fechamento automatico <v 110°.

Gaxetas

Magnéticas, facilmente substituiveis.

Controlador Eletrdnico
Comando digital de temperatura
com tempo para fungoes resfriar ou
congelar nas opgoes soft ou hard.

Opcional:

Sonda espeto para medicao de tem-
peratura no interior do produto.

Kit Rodizios.

Alinha de ultra-congeladores Fast.i proporciona refrigeragao Arapidez do processo conserva as propriedades quimicas

rapida e uniforme, preservando as qualidades organolépticas e do alimento e impede a formacao de micro-cristais de gelo,
os valores nutricionais dos alimentos ja preparados, contribuin- responsaveis pelo aspecto pouco atrativo da comida congelada . .
do para sua conservagdo por um periodo mais longo de tempo. e sem frescor. D esenho Tecnlco

Ideal para restaurantes, rotisserias e caterings, gelaterias, Entre suas funcionalidades estdo o comando eletrénico de

padarias, confeitarias, laboratérios e cozinhas profissionais. tempo e fungoes resfriar e congelar <soft> ou <hard=>,
Os ultracongeladores da linha Fast.i, além de mudarem a porta com fechamento automético com abertura inferior a 1100
temperatura do alimento (cru ou cozido) rapidamente, também e opgdes de ajustes nas prateleiras e armazenamento interno

permitem a conservacdo do alimento apds congelado. em bandeja 60x40 cm ou GN1/1.

Caracteristicas Tecnicas

UCos5K UCosK UC15K
Dimensodes Externas [CxPxA] (mm) 780 x 800 x 920 a 950 780 x 800 x 1280 a 1310 780 x 800 x 1930 a 1960 ‘
Ciclo Resfriar °C +90/+3 +90/+3 +90 /+3 2 J
Capacidade Resfriar em 90 min Kg 18 30 50 J gl
Ciclo Congelar °oC +90/-18 +90/-18 +90/-18 < —L D
Capacidade Congelar em 240 min Kg 12 16 30 L . T e
Alimentacao V/ph/Hz 220/1/60 220/1/60 400/3/60 ]
Corrente A 6,5 9,2 8,0 UC15K
Poténcia Nominal w 1.400 2.000 2.500
Peso Liquido Kg 93 124 163
Capacidade maxima
Bandeja (EN 40x60 ou GN 1/1<5cm) n° 05 08 15
Cuba Gelato 5lt. (16,5x36x12)cm n° 06 12 21

As informacoes contidas neste desenho séo de propriedade exclusiva da Ingecold, sendo proibida a reproducédo de parte ou do todo sem prévia autorizacdo. A ingecold

se reserva do direito de salterar as caracteristicas gerais, técnicas e estéticas de seus produtos sem prévio aviso.





